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[La Table de I’ Olivier

restaurant

95€ HORS BOISSON

BLANQUETTE PREMIERE BULLE ET SES AMUSES-BOUCHES,

FOIE GRAS DE CANARD ET CACAQ,
granité au vin chaud, pain d'épices chutneys de poire au vinaigre Cyril Codina

NOIX DE SAINT-JACQUES,
mousseline de topinambour au café arabica, éclats de noisettes,
gastrique aux agrumes

FILET DE BOEUF AUBRAC JUS VEGETAL A LA TRUFFE,
pressé de pommes de terre truffé, cromesquis de champignons
forestiers, courge confite

NOUGAT DE CHEVRE DE VILLELONGUE-D'AUDE,
coing a I'huile d’olive au thym, croquant cacahuetes

SUR UN CHOCOLAT DUBAI,
une mousse framboises et créme vanille, nougatine pistache

COUPE DE CHAMPAGNE AUX DOUZE COUPS DE MINUIT,
Café ou thé.

BONS&VIVANTS

Sur réservation uniquement
Un acompte de 50% du total sera demandé a la réservation pour
confirmation ferme, non annulable non remboursable a J-10. Cet
acompte sera perdu si annulation au-dela de ce délais.



