
M e n u  u n i q u e  a u  d î n e r
l e  l u n d i  1 4  j u i l l e t  2 0 2 5

AMUSES BOUCHES

ENTRÉES

PLATS

4 5 €  H O R S  B O I S S O N

Salade de la Table de l’Olivier
(salade, cebettes, tomates confites au thym, melon, olives

Lucques, pastèque, œufs durs)

Filet de dorade royale beurre blanc au poivre Timut,
houmous de pois chiche et aubergines, navet glacé,

tartare de courgettes.

Cannelloni de courgette jaune à la ricotta et tapenade
Blinis d’épinard, rillette de poisson zeste de citron

Sablé à l’olive et parmesan

OU

Notre Saint-Honoré de légumes estivaux, langoustines, pulpe de
poivron et chapelure de lard fumée.

OU

Pavé de veau de l’Aveyron jus végétal aux champignons, nems de
légumes et olive, carotte fane, croquette de pomme de terre.

DESSERTS

Abricots rôtis au miel d’ici et olives noires

OU

Finger chocolat et fève tonka, mousse mascarpone à la vanille
fraise basilic.
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